
MAGYAR 
 

ÓVINTÉZKEDÉSEK ÉS TIPPEK AZ ÖN BIZTONSÁGÁÉRT 
- Mindig húzza ki a tápkábelt, mielőtt felhelyezi vagy 
leveszi a motort  
- Soha ne húzza ki az elektromos csatlakozót nedves vagy vizes 
kézzel  

- Ne hagyja felügyelet nélkül a gépet, főleg ha az be 
van dugva.  
- Ne használja a gépet hőforrások (pl. tűzhely) 
közelében vagy ahol víz lehet.  
- Ezt a készüléket csak a jelen kézikönyvben leírtak 
szerint használja, maximum 15 perces 
megszakításnélküli szakaszokban.  
- Csak a berendezéshez mellékelt kábeleket, a készülék 
adattáblájának megfelelő áramerősségű hosszabbítókat 
használjon. 
- Ezt a készüléket háztartási környezetben való felhasználásra 
tervezték.  

- Ha motorral felszerelt géppel dolgozik, kerülje a 

nyakkendők, sálak, vagy hosszú láncok viselését. 

Javasoljuk, hosszú haját rögzítse csattal. 

- Az elektromos rendszer bármilyen javítását 
szakképzett személynek kell végezni. Tilos illetéktelen 
személyeknek hozzáférni a motorhoz.  
- Az összetevők összmennyisége nem haladhatja meg a 
tál belső oldalán jelzett szintet. 

 
  

FIGYELEM!  
Ezt a készüléket nem használhatják csökkent fizikai, 

érzékszervi vagy szellemi képességekkel rendelkező 

személyek (beleértve a gyermekeket is). Szigorú 

felügyelet szükséges, ha a készüléket gyermekek 

használják. 
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Ezt a készüléket gyermekek nem használhatják. 
A készüléket és annak kábeleit tartsa távol a gyermekektől.   

FONTOS BIZTONSÁGI INTÉZKEDÉSEK   

Elektromos készülékek használatakor mindig be kell 
tartani az alapvető biztonsági óvintézkedéseket, 
beleértve a következőket: 
1) Olvassa el a használati utasítást.  
2)    Az áramütés elkerülése végett ne tegye (a gépet 
vagy a motort) vízbe vagy más folyadékba.  
3) Szigorú felügyelet szükséges, ha gépet gyerek közelében 

használják.  
4) Kapcsolja KI és húzza ki a konnektorból a gépet, ha 

már nem használja, az alkatrészek össze- vagy 

szétszedése előtt. A kihúzáshoz fogja meg a 

csatlakozót, és húzza ki a konnektorból. Soha ne húzza 

ki a tápkábelt a gépből. 

5) Kerülje a mozgó alkatrészekkel való érintkezést. 
6) Soha ne használja a kezét a tészta nyomásához. Mindig 

használjon tészta nyomót. 
7)   Soha ne működtesse a gépet sérült kábellel vagy 
konnektorral, vagy ha a készülék meghibásodott, leesett 
vagy bármilyen más módon megsérült. Vigye vissza a 
készüléket a legközelebbi hivatalos szervízbe.  
8) A gyártó által nem ajánlott vagy nem forgalmazott 
tartozékok használata tüzet, áramütést vagy sérülést 
okozhat.  
9) Ne használja kint. 
10)   Ne hagyja, hogy a kábel átlógjon az asztal vagy pult szélén. 

 

ŐRIZZE MEG EZEKET AZ UTASÍTÁSOKAT 
 

Ez a készülék polarizált csatlakozóval rendelkezik. Az 

áramütés kockázatának csökkentése érdekében a 

csatlakozó egyféleképpen illeszkedik az aljzatba. Ha a 

csatlakozó nem illeszkedik rendesen a konnektorba 

fordítsa meg a csatlakozót. Ha továbbra sem illeszkedik, 

hívjon szakképzett villanyszerelőt. Semmilyen módon ne 

módosítsa a csatlakozót.  
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Minden teljes három megmunkálási ciklusban (gyúrás-lapozás-
extrudálás) után 10 perc szünet javasolt. Kikapcsolt géppel.  
KEZELŐPANEL  
1- KI/BE kapcsoló  
2- Piros LED fény (balra) a keverőlapát 

csavarján: ha világít a csavar nincs 

rendesen lezárva.  
3- Kék LED fény: ha világít a gép használatra kész.  
4- Piros LED fény (jobbra): ha világít a fedő nincs rendesen 
lecsukva.  
5- Gomb: nyomja meg a penge mozgatásához.  

 

FRISS TÉSZTA  RECEPT 
 

* 2 ¾ bögre (500 g) búzaliszt  
* 4 egész tojás  
* egy kis víz 

 
A jobb ízű tésztáért használjon 
búzalisztet és durum lisztet. 

 
FIGYELEM: A tojás és a víz 

összemennyisége ne legyen több mint 

250g. 

 

A KÉSZÜLÉK ELŐKÉSZÍTÉSE 
HASZNÁLHOZ. 
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# 0   ~ 4.8 mm  
# 1   ~ 3.8 mm  
# 2   ~ 3.3 mm  
# 3   ~ 2.5 mm  
# 4   ~ 1.9 mm  
# 5   ~ 1.5 mm  
# 6   ~ 1.2 mm  
# 7   ~ 1.0 mm  
# 8   ~ 0.8 mm  
# 9   ~ 0.6 mm 
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 Az első használat előtt törölje át a készüléket és minden 

alkatrészt egy száraz ronggyal. 
 A hengerek tisztításához adagoljon át kis tésztát, ha kész 

dobja ki a tésztát.   
- Figyelem! Ellenőrizd a feszültséget. Ellenőrizd, hogy a 

feszültség megegyezik a készülék adattáblájában 

leírtakkal. 
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A TÉSZTA ELŐKÉSZÍTÉSE  
Készítsd össze a hozzávalókat a recept alapján (2. ábra).  
Nyissa ki a gép fedelét és öntse a hozzávalókat a keverő 
tálba.(3. ábra).  
Bizonyosodj meg róla hogy a keverőlapát csavarja zárva van és 
a bal oldali piros led nem világít.  
Csukd le a fedelet és kapcsolja be a gépet.  (4. ábra).  
3 perc elteltével egy sima és szép tészta lesz a tálban. 
Vegyük ki a tésztát a tálból (5. ábra).  
A tészta könnyebb eltávolítása érdekében (6. ábra) 
állítsa le a gépet, amikor a tészta a tálca felső 
részében van és nyomja meg a Gombot. 

 

HOGYAN KÉSZÍTSÜK A TÉSZTALAPOT ÉS A TÉSZTÁT 
A TÉSZTAKEVERŐ HASZNÁLATA  
Daraboljuk fel az elkészített tésztát 4-5 darabba (7. ábra).  
Rögzítse a sima görgőt a géphez. Állítsa a 

vastagságot 0. állásba úgy, hogy kihúzza és 

elforgatja, hogy görgők teljesen nyitva legyenek. 

(ra).  
Futtassuk végig az egyik darab tésztát a görgőn (9. ábra).  
Ismételje meg ezt a lépést 5-6 alkalommal, 
minden alkalommal hajtsa félbe a tésztalapot, és 
ha szükséges adjon hozzá lisztet. (10/11. ábra.).  
Vágja fel a kész tésztalapot 25 cm-es hosszúságúra 
(12. ábra). Rögzítse a kiválasztott vágótartozékot és 
kezdje el adagolni a tésztalapot a kívánt tészta 
elkészítéséhez.  
Note 1: Ha a hengerek nem tudnak vágni az azt jelenti 

hogy a tészta túl puha. Ebben az esetben azt 

javasoljuk, hogy kézzel gyúrja át és adjon hozzá egy 

kis lisztet. 
 

Note 2: Ha a tésztalap túl száraz és nem „markolják” a 

vágóhengerek javasoljuk, hogy kézzel gyúrjuk össze és 

adjunk hozzá egy kis vizet. Futtassa újra a sima 

görgőkön. 
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Tegye a tésztát nedves, tiszta konyharuhára. Azonnal főzzük. 
Ha a tésztát (legfeljebb 1 hónapig) szeretné tárolni, 
használhatja a praktikus Marcato Tacapasta szárítóállványt, 
hogy kiszárítsa. 
A tészta hőmérséklettől és páratartalomtól függően 
körülbelül 5-6 óra alatt megszárad és megfelelő edényekben 
tárolható. 

 

TISZTÍTÁS ÉS KARBANTARTÁS 
 

A) Hogy távolítsuk és helyezzük vissza a pengét  

- Csavarjuk ki a keverőlapát tartó műanyag csavarját (14. ábra). 

- Toljuk előre a pengét (15. ábra). 

- Majd húzzuk ki felfelé (16. ábra). 

- A keverőlapát visszahelyezéséhez csináljuk ugyanezeket a lépéseket 
fordítva  

B) Hogyan távolítsuk el és rakjuk vissza a fedelet 
 

- Emelje fel teljesen a fedelet (90°), és tolja vissza a fedelet, 
amíg el nem enged. 
- A visszahelyezéshez csináljuk ugyanezt a lépést visszafelé.  

C) Hogyan helyezzük fel és távolítsuk el kiegészítőket 
 

- Dugjuk be a kiegészítőt a készülék oldalán lévő hatszögű csatlakozóba.  
- Forgassuk el 30°-al, amíg teljesen a helyére nem kerül (18. ábra).  

D) Tisztítás 
 

- Mindig húzza ki a tápkábelt mielőtt takarítaná vagy karbantartaná a készüléket.  
- Soha ne mossa a készüléket vagy tartozékait vízbe vagy mosogatógépben.  
- A gép használat utáni tisztításhoz használjon kefét, 
fogpiszkálót, vagy fa nyársat. (19. ábra). 

- Bármilyen szervizelést csak szakember végezhet.. 
- Ne érjen hozzá a belső alkatrészekhez: segítségért forduljon a Marcato-

hoz.  
- A megfelelő tárolás érdekében javasoljuk, hogy a gépet és 
tartozékait az eredeti csomagolásukban tárolja.  

 

 


